SERDA COLAK

1987 yilinda Zonguldak’ ta dogdu. Zonguldak’ ta Riizgarlimese Ortaokulu ve Fener Anadolu Lisesinde
egitimini tamamladi. 2013 yilinda Hacettepe Universitesi Gida Mithendisligi bélimiinden mezun oldu.
2014 yilinda Bogazici Universitesi’ nde Gida miihendisi olarak ¢alismaya basladi. 2016 yilindan bu
yana IBB biinyesinde Eksi Maya Teknikleri ve Ekmek Yapimi ile ilgilenmekte ve teorik ve uygulamali

olarak ekmekgilik dersleri vermektedir.

EGITIM BILGILERI

Yiiksek Lisans: Yildiz Teknik Universitesi — istanbul
Kimya Metaliirji Fakiiltesi - Gida Miihendisligi Boliimii
09/2014 - 2016

Lisans . Hacettepe Universitesi — Ankara
Miihendislik Mimarlik Fakiiltesi - Gida Miihendisligi Boliimii
09/2009 - 06/2013

Lise :  Zonguldak Fener Anadolu Lisesi

Matematik-Fen

IS DENEYIMIi

09/2013 — 06 / 2014 (10 ay )
Bogazici Universitesi / Gida Miihendisi

Giinde yaklasik 4000 kisiye yemek hizmeti verilen iiniversite yemekhanesinde ilgili alanlarin
ve personelin denetlenmesi, kuruma satin alinacak ham maddenin giris- ¢ikis kontrollerinin
yapilmasi, aylik yemek listeleri ve giinlik kalori cetvellerinin hazirlanmasi gibi temel
yemekhane diizeni konulari



09/2015-06/2016 (9 ay)
Bilfen Egitim Kurumlari / Beslenme ve Gida Bilimleri Egitmeni

Bilfen Egitim Kurumlari' nda ilkogretim Cooking dersi kapsaminda uzman 6gretici olarak
gorev ald1. Ogrencilere teknik gida ve beslenme bilgileri verilmesi, temel hijyen kurallari ile
tart1 ve 0l¢iim aletlerinin kullanilmasi gorev taniminin arasinda yer almaktadir.

17.11.2016 — Halen ( 3 sene + halen)
Ismek Firincilik ve Pastacihik Okulu / Gida Miihendisi & Firincilik Egitmeni

Ekmek iiretimi siirecinin teorik ve uygulamali olarak anlatilmasi, kalite ve hijyen siirecinin
takip edilmesi gorev tanim1 kapsamindadir. Uzmanlik alanim olan eksi mayanin olusturulmasi
ve canlilifinin devaminin saglanmasi amaciyla izlenmesi gereken yollarin gida fizyolojisi ve
gida kimyast kapsaminda degerlendirilerek teorik ve uygulamali olarak anlatimi, yeni
iiriinlerin denenmesi gorev aldigi ana basliklardir.

Uygulamali olarak verdigi dersler;
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Probiyotik Dogal Maya Kiiltiiriinden Eksi Mayali Ekmek Yapimi1
Pizza Yapimi

Butik Artizan Ekmek Yapimi

Kahvaltilik Ekmek Yapimi

Yoresel Simitler
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PROJELER

v" Lisans Bitirme Tezi

Gida Endriistrisinde Enkapsiilasyon Yontemleri

Gida endiistrisinde enkapsiilasyon yontemleri kullanilarak gida bilesenlerinin korunmasi,
stabilize edilmesi, raf Omriiniin uzatilmasi, aroma maddelerinin oksidasyon ve diger
bozunmalara karst korunmasi ve besin degerinin yiikseltilmesi gibi alanlardaki etkinlikleri
arastirdi, en etkin kaplama tekniklerinin ve materyallerinin se¢ilmesi konusunda c¢esitli
aragtirmalar yapti. Caligmalarim boyunca yirmiden fazla Ingilizce makaleyi Tiirkge’ ye
cevirdi.

v" Yiiksek Lisans Bitirme Tezi
Eksi Hamurdan Laktik Asit Bakterilerinin Izole Edilmesi ve FTIR Tanimlamasi

Eksi hamur florasinda bulunan laktik asit bakterileri (LAB) cesitliliginin tespit edilmesi,
starter olarak kullanilabilecek LAB suslarinin izole edilerek FTIR Spektrum cihazinda
tanimlanmasinin yapilmasi, elde edilen starter kiiltiirlerin ekmek denemelerinde kullanilmasi



ve boylece istenilen tat ve aromada, kalite Ozellikleri yiikseltilmis ekmekler iiretilmesi
hedeflenmektedir.

SERTIFIKALAR

e ISO 9001: 2008 Kalite Yonetim Sistemi Temel Egitim (Alindig1 Tarih : Nisan 2012,
Alindig1 Kurum : TURKCERT )

e ISO 9001: 2008 Kalite Yonetim Sistemi Dokiimantasyon Egitimi (Alindigt Tarih :
Nisan 2012, Alindigi Kurum : TURKCERT)

e ISO 22000: Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Temel Egitimi (Alindig1 Tarih : Haziran
2012, Alindig1 Kurum : TSE)

e ISO 22000: Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Dokiimantasyon Egitimi (Alindig1 Tarih
: Haziran 2012, Alindig1 Kurum : TSE)

e ISO 22000: Gida Giivenligi Yénetim Sistemi I¢ Tetkik Egitimi (Alindign Tarih :
Haziran 2012, Alindig1 Kurum : TSE )

e Etkili Iletisim — Beden Dili — Cv Hazirlama ve Miilakat Teknikleri (Alindig1 Tarih :
Aralik 2011, Alindigi Kurum : SUN AKADEMI )

e Kariyer ve Kisisel Gelisim (Alindig1 Tarih : Nisan 2013, Alindigi Kurum : Hacettepe
Universitesi )

SEMINERLER VE KURSLAR

e Kariyer ve Kisisel Gelisim temal1 Hacettepe Zirve Giinleri (Hacettepe Universitesi
29.04.2013 - 30.04.2013 — 16 saat)

e Dogadan Ile Kariyer Giinii (DOGADAN CAYLARI 10.04.2013 - 10.04.2013 -2 saat)

e Bilgilendirme Semineri (TUGIS / Necdet BUZBAS ( TUGIS Y®6netim Kurulu
Bagkani 04.04.2012)

e Bilgilendirme Semineri (Tiirkiye Gida Igecek Sanayi Dengeleri Federasyonu / ismail
MERT)

e Degisim semineri (TUBIKOM / Atalay ERENAY 06.12.2011 - 06.12.2011 — 1 saat)

e Diinden Bugiine Margarin Gergegi (MUMSAD 26.05.2011 - 26.05.2011- 2 saat)

HOBILER
Kurabiye ve Pasta gesitleri denemek

Eksi maya ve Eksi mayali ekmek iiretimi (Ev denemeleri ve Sosyal medya iizerinden
yayinlanmast)

Instagram adresi: @ekmekakademisi
Yiizmek ve Kosmak

Keman ¢almak




