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EGITIM DURUMU
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Lisans Ustii

IS DENEYIMLERI

Halen- Nisan [s Yeri: BTA Catering Services
2006 dan Gorev: Gida Giivenligi Sefi
itibaren Is Tanimu:

Istanbul Havalimani isleyisinde yiyecek ve icecek noktalarinin tamaminda gida
glivenligi isleyis, talimat ve personel egitimlerinden sorumluyum. I¢ ve dis
denetim yaparak gida giivenliginde isleyen noktalarin stirekliligi

saglanmaktadir.
Nisan 2005 - [s Yeri: NMT Danismanlik
Subat 2004 Gorev: 1SO 9001 ve HACCP Sistemleri Danismant

Is Tamimu: Gelen danismanlik taleplerini degerlendirmek, miisteri goriismelerini
gerceklestirmek ve teklifleri hazirlamak,

Kabul edilen teklifler dogrultusunda proje is planini olusturmak,

Miisterinin érgiit arastirmasi, GMP ve siire¢ denetimi agisindan mevcut
durumunu analiz etmek ve raporlamak,

Subat 2004 - Is Yeri: KURDOGLU GIDA
Haziran 2002 Gorev: Kalite Gilivence Miidiirti
Is Tanmmi: 1SO 9001:2000 Kalite Standardi’ na bagl olarak firmanin Kalite Y&netim

prosediirlerini ve sistemini olugturmak,
e Daha iyi iiretim kosullari gelistirerek biiylik Kalite Giivence problemlerini ¢6zmek,
e (ida satin alimlarinda spesifikasyonlar1 gelistirmek,

e Kalite Yonetim Sistemi’ ni olusturmak ve kurulus i¢i kalite denetimlerini planlamak
ve gerceklestirmek,

e  Miisteri memnuniyetini 6l¢cmek ve raporlamak,

e Teknolojik gelismelere bagli olarak yi Uretim Uygulamalar1’ n1 gelistirmek,

e Yemek servisi ve satis noktalarinin hijyen denetimlerini planlamak ve uygulamak,
e Hijyen uygulamalar1 konusunda egitimleri organize etmek ve gergeklestirmek,

e HACKCP Sistemi dokiimanlarini olugturmak.



mailto:ysongul@hotmail.com
mailto:songul.aydin62@gmail.com

BN  SONGUL AYDIN

Is Yeri: ALTINMARKA GIDA
2002 - 2001 Gorev: Kalite Gtivence Miidiirti
o s Tammi: 1SO 9002:1994 Kalite Standardi’ na bagh olarak olusturulan sirketin
Kalite Giivence prosediirlerine gore sistemi yliriitmek,
e  Her bir iirlin i¢cin HACCP Sistemi’ ni olusturmak,
e Kalite kontrol ¢alisanlarina is planini uygulatmak ve hedefleri konusunda motive
etmek,
e  Mikrobiyoloji Laboratuvart’ n1 teknolojik gelismelere bagli olarak yenilemek,
e Miisteri sikayetleri konusunda degerlendirme raporu sunmak ve Kalite Giivence
Sistemi’ nin prosediirleri konusunda miisteriye bilgi vermek.
YABANCI DIL BILGISI
Yabanci Dil Ingilizce Fransizca Almanca Diger
Seviyesi lyi - Orta
SERTIFIKA PROGRAMLARI
Tarih Program Ad1

Food Safety Regularity Specialist in European Community Project from Kalite
Sistem

Training of the trainer from Sakarya Univercity in 2011

PAS 220 FSMS from Kalite Sistem

Stress Management from TAV Academy in 2010

Emotional Intelligence from TAV Academy in 2010

Effective Communication Skills for Customer Relations from TAV Academy in
2010

Safe Behaving Skills from TAV Academy in 2010

PAS 220 FSSC from Kalite Sistem in 2010

Food Safety Specialist in European Community Project from Kalite Sistem
6 Sigma from NMT

Food Safety Practices in Bread and Bakery Facilities from CCFRA in 2008

[SO 22000 Lead Auditor Certificate from IRCA in 2008

ISO 9001 Lead Auditor Certificate from IRCA in 2008

BRC Food System (Vers. 5) from Okyanus in 2008

MS Office Excel 2008 from Bilge Adam in 2008

Time Management from ARC in 2008

IS0 9001 Internal Auditor from BSI in 2007

BRC Food System (Vers. 4) from BVQI in 2007

ISO 22000 Food Safety System from BVQI in 2007

Training of the trainer from NMT Consultancy in 2005

Effective Communication Skills from NMT Consultancy in 2004

HACCP System from TMMOB The Chamber of Food Engineers in 2004

ISO 14001 ve OHSAS 18001 Internal Auditor from NMT Consultancy in 2004
ISO 14001: 200X FDIS from BVQI in 2004

ISO 14001 Enviroment Management Systems from NMT Consultancy in 2004
IS0 9001:2000 Process Approach from NMT Consultancy in 2004

ISO 9001: 2000 Quality Internal Auditor in KURDOGLU in 2002

IS0 9001: 2000 Quality Management System from GELISIM in 2002

IS0 9001: 2000 Quality Management System from RWTUV in 2001
“Mikrobiyoloji Uygulamalar1 & Yeni Yaklagimlar” from TUBITAK in 2000
First Certificate from Cambridge University in 1996

EGITIM VERDIGI KURUMLAR

INKO Ambalaj

GA Tekstil

EKOSISTEM (evre Miihendisligi




