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GIDA MUHENDISLIGi BOLUMU

1- Genel Bilgiler

Bolimimiiz, 22.06.1982 tarihinde "Gida Bilimi ve Tek-
nolojisi* adi altinda faaliyete baglamistir. Blim kurucusu ve
ilk bolim bagkani Prof. Dr. Nurhan Akyiiz olup, halen bu gé-
revini yliritmektedir. Bélimde egitim - 6gretime 1988 yilinda
lisans Ustli dizeyde baslamistir. Lisans diizeyinde &renci
alimini 1995 yilinda  gergeklestirilmigtir. Bdlimin adi
06.03.1995 tarihinde "Gida Mihendisligi* olarak de-
gistirilmigtir. Bolimde halen Prof. Dr. Nurhan Akyiiz, Yrd.
Dog. Dr. ihsan Bakircl, Yrd. Dog. Dr. Hayri Coskun, Yrd.
Dog. Dr. Yusuf Tungtrk, Yrd. Dog. Dr. ismail Sait Dogan,
Yrd. Dog. Dr. Omer Zorba ve Yrd. Dog. Dr. Erdogan Kii-
¢likbner olmak (zere toplam 11 akademik personel gérev
yapmaktadir.

2- Ogrenci Durumu

Bolimde lisans istii egitim-ogretim verimeye baslandi§i
tarihten bugline kadar 13 yiksek lisans ve 6 doktora 6§-
rencisi galismalarini tamamlamistir. Bélimde halen 10 dok-
tora 6grencisi bulunmaktadir. Lisans diizeyinde egitim - 6-
retme 1995 vyilinda baglandigindan heniiz  mezun
verilmemistir. Birinci ve ikinci sinifta 6grenci bulunan bo-
limde toplam 68 lisans 6grencisi egitim - égretim gor-
mektedir.

3- Boliim Laboratuvar ve Kaynak Kitap Olanaklari

Bolim laboratuvarlarinda hemen her gida igin rutin kim-
yasal ve mikrobiyolojik analizlerde gerekli olan alet ve ekip-
man ile cam malzeme ve kimyasallar mevcuttur. Daha ileri
analizlerde gerekli olan alet ve ekipmanlar gerek fa-
kiiltemizin diger birimlerinden, gerekse diger fakiiltelerden
saglanabilmektedir. Bolim Ggrencilerine gerekli olabilecek
kaynak kitaplar Universitenin kiitiphanesinde gerek Tiirkce,
gerekse Ingilizce olarak meveuttur.

4- Boliimde Verilen Dersler

Bolimimiz lisans égrencilerine yonelik olarak; dort yil
boyunca okutulmak (izere toplam 173 kredi saat ders ve-
riimektedir. Toplam okutulan 173 kredi saatin 16 kredisi zo-
runlu derslere, 33 kredisi Temel Bilimlere, 37 kredisi M-
hendislik Bilimlerine, 51 kredisi Gida Bilimi ve Teknolojisi
Bilimlerine, 36 kredisi ise diger bilimlere aittir. Yiksek lisans
ve doktora diizeyinde okutulan dersler ise; st teknolojisi, et
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teknolojisi, hububat teknolojisi, gida kimyasi, gida mik-
robiyolojisi, endustriyel mikrobiyoloji alanlarinda daha spe-
sifik bilgileri kapsamaktadir.

5- Boliimiin Yéredeki Yeri ve Onemi

Bilindigi lizere Van ve yoresi gerek hayvansal ve ge-
rekse bitkisel r(inler bakimindan 6nem tagimaktadir. Devlet
istatik Enstitiisiintin kayitlarina gére Van'da toplam 122.875
ton sit, 5.985 ton et, 230 ton bal, 1.962 ton yumurta,
252.852 ton tarla driindi ve 10.613 ton meyve lretimektedir.
Dolayisiyla bélimiin bulundugu yére tarimsal driinler ba-
kimindan oldukga zengindir. Gida sanayii bakimindan da
yore gelismeye misaittir. Van ve yéresinde halen faaliyet
gosteren Van-Et, Van-Siit, Turkiye Seker Fabrikalar A.S.,
Et-Balik Kurumu, ok sayida mandira ve un fabrikalari mev-
cuttur. Bolgede dretilen tarimsal Grtinlerin degerlendiriimesi
ve gida sanayiinin gelismesi ile b6limin 6nemi daha da art-
maktadir. Gerek yoresel Urinleri degerlendirmek, gerekse il-
gili sanayicilere yol gdstermek amaciyla, bolim biinyesinde
kurulmus ve pilot seviyede faaliyet gosteren bir siit fabrikasi
ve bir de ekmek fabrikasi mevcuttur. ileride ise mevye-
sebze ve et islemeye yonelik pilot tesislerin kurulmasi plan-
lanmaktadir.

Ogrencileri gida sektdriine hazirlamak icin béllimde
mevceut stt ve ekmek fabrikalarinda bizzat calistirmak su-
retiyle bilgi ve becerilerinin artirlimasi planlanmaktadir. Bé-
limde olmayan fakat yérede bulunan diger kuruluslardan da
zaman icerisinde faydalanmak distiniimektedir. Ayrica sek-
tore yonelik olarak égrencilere 3. sinifin sonuda bir ay staj
yaptirmak suretiyle tecriibelerinin artinimasi planlanmistir.
Ayrica bdlmide bir gida klibi kurma hazirliklan ya-
piimaktadir. Béylece 6grencilerin sosyal sahalarda aktif ol-
masi, ticaret kabiliyetlerinin gelistiimesi ve proje be-
cerilerinin arttinlmasi diistntiimektedir.

Gida sanayicilerinden beklentilerimiz, égrencilerimizin
her tlrld imkanlardan faydalanmalarini saglamalaridir. Ay-
rica bolimin daha da gelismesine katkida bulunmalarini
beklemekteyiz. Ogrencilerimizin de aldiklari bilgiyi pratige
aktarmalari bakimindan sunulan hizmetlerden en iyi sekilde
faydalanmalarini ve sanayicilerle isbirligi icinde olmalarini
ummaktayiz. Yine Tirkiye'de gida konusunda yayinlanan
her tlirlii kitap ve dergileri takip etmelerini beklemekteyiz.

Bilgilerin siirekli artti§i ve degistigi cagimizda, 6g-
rencilerimizin bilgi ve becerilerini artirabilmeleri igin stirekli
calismalarini ve gadi yakalamalarini beklemekteyiz. Ayrica
gelecekte égrencilerimizin kapi kapi dolasip is aramak ye-
rine, kendi iglerini kendilerinin kurmalar ve hatta ko-
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nularinda uzmanlagarak mesleklerinde en iyisi olmalarini is-
tiyoruz. Boylece; aranan eleman konumunda  ola-
caklarindan, kendileri is dedil, is kendilerini bulacaktir. Fakat
hersey Ggrencilerimizin ilgisine ve calismasina bagll ola-
caktir.

6- Bilimsel Etkinliklere Katilim

Gerek yurt iginde, gerekse yurtdiginda diizenlenen se-
miner, sempozyum, konferans gibi etkinliklere katilim aga-
gidaki tabloda verilmistir.

TABLO -1
Diizenlendigi
Etkinligin Ad _Tarih
1- Tirkiye Yem Sanayi Yem Fabrikasi Semineri 1987
2- Beyaz Peynir Semineri 1987
3-7. Gida Gind Paneli 1987
4- 8. Gida Giinii Paneli 1988
5- Ziraat Ogretiminin
146. Y1l Dénlimi Sempozyumu 1988
6- Dogu Anadolu'da
Tanmin Verimlilik Sorunlart Sempozyumu 1990
7- 1. Uluslararasi Cevre Koruma Sempozyumu 1991
8- II. Milli Siit ve Uriinleri Sempozyumu 1991
(Her Yoniyle Peynir)
9- 7. KUKEM Kongresi 1991
10- 78. Amerikan Hububat Kimyacilari 1993
Derneginin Yillik Toplantis!
11- IX. Kimya ve Kimya Miihendisligi Sempozyumu 1993
12- 11. Gida Mihendisligi Kongresi 1994
13- 71 st Annual Meeting of Southern 1994
Branch American Dairy Science Association
14- International Food Technology 1994
15- International Conf. Food Sci. 1995
Technology Fine Particle Society
16- 111 Milli Siit ve Urtinleri Sempozyumu (Yogurt) 1995
17- 80. Amerikan Hububat Kimyacilar 1995
Derneginin Yillik Toplantisi
18- II. Gida Mihendisligi Ulusal Sempozyumu 1996
19- St ve Siit Urtnleri 1996
Ulusal Sempozyumu (igme Sutd)
20- Kusburnu Sempozyumu 1996
21- Siit Ureticileri Egitimi Semineri 1996
22- 16 Ekim Dlnya Gida Ginu 1996
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7- Boliimde Sunulan Tez ve Projeler

1) Pestisitlerin ¢zellikleri, tayin metodian, gevreye ya-
yilma yollari, gida zincirine girisi ve insan saghgr tzerindeki
etkileri hakkinda bir inceleme

2) Aygicegi, ceviz ve sumak yaglarinin fiziksel-kimyasal
ozellikleri ve yag asitleri bilesimi

3) Van ilinin genel siitgiilik durumu tizerinde bir aras-
tirma.

4) Van otlu peynitinde peynire katilan otlarin peynirin
duyusal, fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik niteliklerine, ol-
gunlagmasina etkiler lizerinde bir arastirma.

5) Van-Ercis yoresinde farkli salamura metodlaryla ha-
zirlanan inci kefali baliklarinin mikrobiyolojik, fiziksel, kim-
yasal dzellikleri ve duyusal niteliklerinin belirlenmesi

6) Van ilinde dretilen dondurmalarin duyusal, kimyasal
ve mikrobiyolojik ¢zelliklerinin belilenmesi (izerine bir aras-
tirma

7) Van piyasasinda Uretilen ve satisa sunulan yo-
Gurtlarin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve duyusal ¢zel-
likleri Gizerine bir arastirma

8) Van piyasasinda satisa sunulan tereyaglarin fiziksel,
kimyasal, mikrobiyolojik ve duyusal ¢zellikleri tzerine bir
arastirma

9) Meyveli yogurt Gretim teknigi Gzerine bir arastirma

10) Kahramanmaras -Elbistan bolgesinde Uretilen kelle
peynirinin bilesimi, teknik ve hijyenik 6zellikleri {izerine bir
arastirma

11) Farkh metodlarla Gretilen oflu peynirlerde ol-
gunlagma stiresi boyunca meydana gelen degismeler

12) Cig siitlerde antibiyotik varliginin belirlenmesi ve kul-
lanilan metodlar (izerine bir aragtirma

13) Siitlerde aflatoksin M olusumu ve drlnlere gegisi
{izerinde bir aragtirma

14) Ylizinct Yil Universitesi Ziraat Fakiltesi Stt Fab-
rikasina gelen sittlerin kalite kriterleri {izerinde bir aragtirma

15) Kazan sitiintin 6zellikleri

16) Van otlu peynirinde ot katim oraninin belirlenmesi
lizerine bir arastirma

17) Van otlu peynirinden kullanilan salamura otlarin kim-
yasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri Gizerinde bir aragtirma

18) Van ve yoresinde Gretilen kurutlarin fiziksel, kim-
yasal ve mikrobiyolojik 6zellikleri {izerinde bir arastirma




