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T.c. MiLLi eĞiriıvı BAKANLıĞı
Hayat Boyu Öğrenme Genel Müdürlüğü'ne

Konu: Gıda ve Su Sektöründe Çalışanlar İçin Hijyen Eğitimi ve Modüler Programı Hk.

Sağlık Bakanlığı, içişleri Bakanlığı ve Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakan|ığı tarafından 5

Teiımuz 2013 taiininoe 2869& sayılı Resmi Gazete'de yayınlanan Ve amacı; gıda

üretim ve perakende iş yerlerinde, insani tüketim amaçlı sular ile doğal mineralli suları

üreten iş y'erlerind" u"ln'rrn bedenine temasın söz konusu olduğu temizlik hizmetlerinin

verildiği'iğ yerlerinde çalışanlara yönelik hijyen eğitimi programlarının Planlanmasına,
eğitimİerin verilmesine, i; yeri İahibinin, işletenlerin ve çalışanların bu konudaki

sorumluluklarına, bu iş yerıerlnoe çalışmaya engel bulaŞıcı hastalıkların Ve cilt

hastalıklarının belirlenmesine ve bu hastaııkların iyileşme hölinin tespitine ilişkin usu| ve

esasları belirlemek olan "Hijyen Eğitimi Yönetmeliği"nde "Bu Yönetmeliğin kaPsadığı iŞ

verlerinde, Genel Mudurıuk tarafından verilen belgeye sahip olmayan kişiler

Örı,Jt,rİÜraz. lş yeri sahipleri ve işleten|eri, çalışanlarının hijyen eğitimi almasından ve

öefeıi olarak 
-ç'ahştırıımasından 

birinci derecede sorumludur. Bizzat ÇalıŞmaları

duİumunda iş y"rİ sahipleri ve işletenleri de bu eğitimi almaya mecbuıdur."

denilmektedir, Yine Yönetmelikte, "Miili Eğitim Bakanlığı Hayat Boyu Ögrenme Gene|

Müdürlüğü,ne bağli öğretim kurumlarınca, iatılımcılara eğitim sonunda e-yaygln sistemi

üzerinde kurs bitirme belgesi verilir" denilmektedir,

Milli Eğitim Bakanlığı Hayat Boyu Ögrenme Genel MÜdürlüğü bÜnyesinde kurulan ve

göierıJri arasında iş kollarının gruplandırmasını yaparak eğitimlerin Planlanması iÇin; iŞ

İollarının gruplandırmasını yapmak, iş kollarının yapısına uygun olarak eğitimleri

pünıamaı.-ve'iş kollarının durumuna gore eğitim içeriğini belirlemek olan bir komisYon

bulunmaktadır.

ilgili komisyonun tekrar bir değerlendirme yaparak bu eğitimi;

o Bulaşıcı hastalıklardan korunma eğitimi,

. Gıdanın sağlıklı güvenli üretilmesi için ortam] personel, makina ekiPman, alerjen

yönetimi, bulaşıların önlenmesi, miİrobiyal, fiziksel, kimyasal tehlike ve risklerin

azaltılmas, u"y, duruma göre yok edilmesi için gerek|i bilinçlenmeyi ve

önlemlerin aıınmasını sağlayicak hijyen uygulamaları eğitimi,

olmak üzere iki başlıkta ele alınmasını öneriyoruz. Özellikle ikinci baŞlıkta ele.alınan

eğitimin aşağıda gerekçeleri açıklanan lisans programlndan dolayl mutlaka özellikle en

başta temel uzminlık 
'rlrn, oirn j,J, murıenoısıeri tarafından verilmesini, bunun da

odanın organizasyonunda u"y, bdrn,n yetki vereceği, istenen şartları sağlayan
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müşavirlik büroları aracılığı ile verilebileceğini düşünmekteyiz. Birinci başlıktaki eğitim
iÇin hekimler tarafından verilecek eğitimin gıda mühendislerince de aıınaniıecÖgini
ancak ikinci baŞlıktaki eğitimden işletmede çalışan gıda mühendislerinin muaf olmisı
gerektiği inancındayız.

Eğer tek baŞlıkta ele alınacaksa eğitim içeriğine daha detaylı gıda hijyeni ve
sanitasYonu konu başlıkları eklenmelidir. Bu eğitim çalışanların sağlığının korunması,
gıdalara olası bulaşıların ve tehlikelerin önlenmesini sağlayarak- tÜketiciye güvenlİ
ürünlerin u|aşmasına hizmet etmelidir. Yukarıcja tanımlanan haliyle ou eğıtımi gıda
mühendislerinin Veremeyeceği söz konusu bile olamaz, bununla beraber egitim alİıak
zorunda bırakılmaları bi|imsel hiçbir temele dayandırıl amaz.

Komisyonca hazırlanan modüler programlarda "eğitimciler" başlığı altında eğitimlerin,
meslek mensup|arınca, Milli Eğitim Bakanlığı ile protokol yapacak kurumlar tarafından
verilmesine karar verilmiştir. Bu kapsamda, Gıda Mühendislerinin doğrudan uzmanlık
alanına giren eğitim konularında eğitim verebilmesi, Odamızın da eğitim vermek üzere
protokol yapılan kurumlar arasında bulunması bir gerekliliktir.

Yönetmeliğe göre, aşağıda sayılan işletmeler çalışan|arına hijyen eğitimi aldırmak
zorundadırlar. Sayılan işletmelerde Gıda mühendisi meslektaşlarımızın istihdam
ed ilmekte ve işletmelerin sorumlu luğ u n u taş ı maktad ı rla r.

o Gıda üretim iş yerleri, ana dağıtım merkezleri, hazır yemek hizmeti veren
işletmeler,

. İş yeri ve kurum yemekhaneleri,
o Restoranlar ve diğer benzeri gıda hizmetlerinin sunulduğu yerler, perakende ve

toptan satış yerleri,
. süpermarket dağıtım merkezleri dahil olmak üzere son tüketiciye satış ve

dağıtım noktasında gıdanın işlenmesi, muameleye tabi tutulması veya
depolanması ve benzeri hizmetlerin verildiği iş yerleri,

o Gıda ile temas eden ambalaj üreten işyerleri
. İnsanitüketim amaçlı sular ile doğal mineralli suların üretimini yapan iş yerleri,
o otel, motel, pansiyon ve misafirhane vb.

Milli Eğitim Bakanlığı Hayat Boyu Ögrenme Genel Müdürlüğü tarafından oluşturulan
"Gıda ve Su Sektöründe Çalışanlar İçin Hijyen Eğitimi" modüler programında
"eğitimciler" başlığı altında bu programların uygulanmasında görev alabi|ecek meslekler
arasında Tıp Fakültesi, Hemşirelik Yüksekokulu, Acil Yardım ve Afet Yönetimi Bölümü,
HemşireliUBölümü, Ebelik/Bölümü, Sağ|ık MemurluğuiBölümü, Hemşirelik ve Sağlık
Hizmetleri, Tıbbi Laboratuvar alanında eğitim alınış olan Tıbbi Biyolojik Bilimler Bölümü
ve Fen Fakültesi/ Fen-Edebiyat Fakültesinin Biyoloji bölümlerinden mezun olanlara yer
verilmiştir, Doğrudan uzmanlık a|anına giren eğitim konuları olmasına rağmen Gıda
Mühendislerine yer verilmemiştir.
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Gıda Mühendisleri eğitim süreçlerinde, mühendislik, gıda teknolojileri, gıda analizi,genel mikrobiYoloji, gıda mikrobiyolojisi ve gıda mevzuatı konu|arında a|dıkları
eğitimlerin Yanl slra "Gıda Endüstrisinde Hijyen. ve Sanitasyon", "Gıda Güvenliğinin
Temel İlkeİeri", "Gıda Endüstrisi Atıkları", "GİÖa işletmelerinde HACCP Uygulama-ları,,
gibi baŞlıklarda da eğitimler almaktadır. ilgili konularda eğitim almış, tecrube-edinmiş ve
gıda mevzuatı ile yetkileri teyit edilmiş Gıda mühendisleri de "Gıda ve Su Sektorühde
Ç.alıŞanlar için Hijyen Eğitimi" modüleİprogramın uygulanmasında eğitimci olarak görev
almalıdır.

Odamızın amaçları arasında, meslek ve üye çıkarlarını korumak için resmi makamlar ve
özel kuruluşlarla işbirliği yapmak, önerilerde ve girişimlerde bulunmak, oda,nın
uzmanlık alan|arına giren konu|arda üyelerine, gerçek ve tüzel kişilere yönelik eğitim
hİzmetleri sunmak buIunmaktadır. Bu kapsamda, Gıda Mühendislerinin doğrudan
uzmanlık alanına giren yukarıda sayılan eğitim konularında, Odamızın da eğitim vİrmek
üzere protokol yapılan kurumlar arasında bulunması bir gerekliliktir.

Bilgilerinize aız ederiz.

TMMOB Gıda Mühendisleri Odası
yönetim kurulu a.

Kemal Taydaş
Başkan
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